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Zutaten

400 g M&hren

230 g Zucker

250 ml Ol

150g gemahlene Haselniisse

150 g gemahlene Mandeln

150 g Stérke

4 Eier

2TL  Backpulver

1 unbehandelte
Zitrone

750 g Sander Erdbeeren

1 Pkg. Tortenguss

Guten APPQELE!

Nicht vegan. Nicht fir
Nuss-Allergiker geeignet.

Erdbeer-vital-Kuchen

Zubereitung

Die Eier trennen. EiweiBe steif schla-
gen.Eigelbe, Zucker und Ol schaumig
schlagen. Die Zitrone waschen und die
Schale fein reiben. Die M&hren schalen
und fein raspeln. M8hrenraspel, gemah-
lene Mandeln und Haselnusse mit 1 EL
Zitronenschale in die Eigelbmasse rih-
ren. Starke und Backpulver vermengen
und unter den Teig rihren. Zum Schluss
den Eischnee unterheben.

Den Ofen auf 180 °C (Umluft) vorheizen.
Eine 26er Springform mit Backpapier be-
legen. Den Teig in die Form fillen und ca.
40 Min. backen. Den Kuchen auskiihlen
lassen.

Die Erdbeeren waschen, das Griin ent-
fernen und die Friichte halbieren. Den
Kuchen damit dicht belegen. Licken mit
Erdbeer-Vierteln schlieBen.

Tortenguss nach Packungsanleitung zube-
reiten und auf den Erdbeeren verteilen. Fur
den Tortenguss kénnen Sie auch Sander
Erdbeer-Nektar statt Wasser nehmen.
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