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Zutaten

400 g Frischkase
Doppelrahmstufe

250g Schmand

1 Pkg. Vanillezucker

200 g Cantuccini

100 g Butter

250 g Sander Himbeeren

1 Beutel Gétter-
speisenpulver mit
Himbeergeschmack

80g Zucker

200 ml Wasser

Guben Appe.&i&!

Himbeer Cheesecalke

Zubereitung

Eine 24er Springform mit Backpapier aus-
legen. Die Butter in einem Topf zerlas-
sen. 200 g Cantuccini am besten in der
gedffneten Tute lassen und mit einem
Nudelholz zerstoBen. Die feinen Brosel
mit der flissigen Butter vermengen. Die
Keksmasse in die Springform geben und
als Teigboden glatt driicken.

Schmand und Frischkdse mit Vanillezucker
glatt riihren. In einem Topf Zucker mit dem
Gétterspeisenpulver vermengen, 200 ml
Wasser hinzugeben und erhitzen. Unter
Ruhren alles auflésen — aber nicht zum
Kochen bringen. 2/3 der Gétterspeise un-
ter den Frischkése rihren. Die Halfte der
Himbeeren auf dem Teig verteilen und
dann die Frischkasecreme dariiber geben.
Die restlichen Himbeeren dekorativ oben-
auf verteilen. Die restliche Gétterspeise auf
den Kuchen geben. Mindestens 1 Stunde
kalt stellen.
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